
A LA CARTE ( PRIX TTC)
PREVOIR UNE ½ HEURE D'ATTENTE

HORS D'OEUVRES
SALADE VERTE 4C

POTAGE 5C

HORS D'OEUVRE 8C

QUICHE – SALADE 8C

JAMBON CRU 10C

OMELETTES
OMELETTES NATURE OU FROMAGE
8C

GRATIN – SALADE

SALADES COMPOSEES
SALADE FROMAGE REGIONAL CHAUD
9C
          ET SES CROÛTONS

SALADE GRENOBLOISE 9C
(NOIX-POMME-GRUYERE)

SALADE MONTAGNARDE 9C
(CROÛTONS-LARDONS-OEUFS)

SALADE NICOISE 10C
(HARICOTS VERT-THON-TOMATES-OLIVES-



OEUFS-ANCHOIS)

A LA CARTE ( PRIX TTC)
PREVOIR UNE ½ HEURE D'ATTENTE

GRILLADES

POULET RÔTI 8C50

BROCHETTES DE VOLAILLES MARINEES 14C

ENTRECÔTE :
-AU GRILL 15C50

-AU POIVRE VERT 20C

-MARCHAND DE VIN 20C

POISSONS

TRUITE MEUNIERE 15C

TRUITE EN PAPILLOTTE AU GRILL 20C

12 ESCARGOTS RECOQUILLES

-FACON BOURGOGNE 10C

FILET DE PERCHE 17C
ET SON BEURRE CITRONE



FROMAGES

FROMAGE BLANC 4C

FROMAGE BLANC COULIS OU MIEL 5C

PLATEAU DE FROMAGE 6C

DESSERTS

FRUITS
3C50

COMPOTE DE POMME 4C

SALADE DE FRUITS 6C

PÂTISSERIES MAISON 5C

CRÊME CARAMEL 4C

MOUSSE CHOCOLAT 4C

CRÊME BRÛLEE 6C

GLACE OU SORBERT (2BOULES)

4C

COUPE COLONEL 8C

COUPE CHARTREUSE 8C



NOUGAT GLACE 
SUR SON COULIS DE FRUIT ROUGE
7C

SOUFFLE CHARTREUSE 7C

 

SUR COMMANDE  TTC
à partir de 2 Personnes

24 HEURES à l'avance

FONDUE SAVOYARDE AVEC SALADE 
14C

RACLETTE AVEC SALADE ET CHARCUTERIE
19C

BRASERADE AVEC SALADE ET FRITE
25C


